
“La tradizione è custodire il fuoco, non adorare le ceneri”  Gustav Mahler

~ MENU’ A LA CARTE ~

~   Ouverture   ~  

· Fritto napoletano con baccalà 18,00
(allergeni 1 escludibile,3,7,9)

· L’orto invernale 13,00
(allergeni 1 escludibile, 3 escludibile, 7 escludibile)

· Zuppetta di fagioli campani e polpette di Agnello Laticauda 16,00
(fagioli di piccole produzioni contadine - allergeni 1,3,7)

· Carciofo alla brace con patata fondente, Cipolla Ramata di Montoro stufata
e mousse alle erbe aromatiche 15,00

(allergeni 7 escludibile)

· Il giardino del polpo (Octopus’s Garden: omaggio ai Beatles) 18,00
(patata all’olio, verdure affumicate e polpo scottato)
(allergeni 4, 9  - note di acquisto/conserv. polpo B)

~ Primo Atto     ~  

· Sartù di riso 14,00
(ricetta storica di Jeanne Caròla Francesconi)

(allergeni 1,3,7,9,12 - note di acquisto/conserv. piselli B)

· Genovese con Cipolla Ramata di Montoro e ziti spezzati a mano 14,00 
(oltre 9 ore di cottura Pasta di Gragnano IGP Pastai Gragnanesi, allergeni 1 escludibile, 9)

· Ragù napoletano e ziti spezzati a mano 14,00
(Pasta di Gragnano IGP, Pomodoro San Marzano DOP, allergeni 1 escludibile)

· Minestra della settimana 15,00
(con legumi di piccole produzione contadine di eccellenza)

· Fusilli irpini al ferretto con ragù di Agnello Laticauda 15,00
(allergeni 1 escludibile, 7 escludibile)

· Fregula alla pescatora 22,00
(allergeni 1, 4, 9)



~   Secondo Atto   ~  

· Guancia di maiale con pure di patate e verdure 18,00 
(allergeni 9, 12)

· Pancia di Agnello Laticauda ripiena alla maniera irpina 18,00
(allergeni 9, 10)

· Filetto di manzo e verdure di stagione 22,00 
(allergeni 9)

· Baccalà alla napoletana 20,00
(allergeni 9)

· Trancio di pesce con verdure di stagione 22,00 
(allergeni 4, 9)

~   Finale con brio   ~  

· Tiramisù al bicchiere con amaretto e caramello salato 8,00
(allergeni 1,3,7,8,12)

· Babà con salsa inglese e gel di melograno 8,00
(allergeni 1,3,7 escludibile, 8)

· Moelleux al cioccolato fondente con gelato e gel di arancia 8,00
(allergeni 3,7)

· Cioccolato Domori* 7,00
degustazione 70% diverse origini con fave di cacao, allergeni 6,7,8

(* miglior cioccolato fondente italiano, tra i primi 5 cioccolati fondenti al mondo): 
fonte “The Chocolate Tester” di Georg Bernardini, unanimamente riconosciuta come la bibbia del cioccolato

coperto 3,00 euro – servizio gratuito


